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ABSTRAK

Program VUCER ini bertujuan untuk mewuiudkan mesin
pengaduk adonan kulit bakpis yvang memiliki unjuk keria
optimal, mudah digunakan dan mudah dipelihsara, biava ter-
jangkau, ergonomis dan efisien.

Kegiatan dilaksanakan pada bulan Juli sampai dengan
Desember 2000, di industri kecil bakpis "POJOK" yang berlo-
kasi di J1ln Monumen Yogya Kembali No: 54 Yogyvakarta. Kegia-
tan berupa pembuatan mesin pengaduk adonan kulit bakpia.
Mesin pengaduk adonan kulit bakpia akan dapat menghasilkan
produk adonan yang bagus dalam hal kualitas maupun kuanti-
tas serta menghemat waktu serta tenaga. Diciptaksannya mesin
pengaduk adonan kulit bakpia akan dapat memotivasi pemilik
industri sejenis atau yang menggunaksan alat serupa guna
membuat atau memesan. Dengan memanfaatkan peralatan baru,
berarti juga merupakan peluang bagi industri untuk mengem-
bangkan produknya. Berkembangnys industri kecil khususnya
makanan dari segi kualitas dan kuantitas diharapkan dapat
digunakan sebagai peluang kerja dan selanjutnya akan turut
meningkatkan pendapatan industri kecil

Produk vyang dihasilkan dari kegiatan ini adalah
diperolehnya satu konstruksi mesin pengaduk adonan kulit
bakpia vyang cukup kuat, volume memadshi, pengendali mutu
sederhana dan mudah dioperasikan.



